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Splosni opis in postopek:

e Na zacletku pripravimo kruh tako, da ga narezemo na Zeleno
debelino, vendar naj ne bo narezan prevec na debelo.
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V posodo zlijemo mleko, kateremu dodamo jajca. Vse skupaj dobro
premesamo.

V drugo posodo vlijemo olje za cvrtje in ga pristavimo na Stedilnik.
Olja naj bo v posodi za cvrtje vsaj 3 cm ali polovico viSine kruha.

Ko olje segrevamo, si pripravimo vilici, s katerimi bomo obracali
kruh, ki smo ga pripravili v prvi tocki, in pladen,j oblozen s
papirnatimi brisackami, katere bodo vpile odvecno olje.

V posodo z mlekom in jajci iz 2 tocke pomocimo en koscek kruha, da
se dobro prepoji, nato ga pocasi polozimo v ogreto olje.

Olje je dovolj segreto, ko vanj polozimo malce kruha in za¢ne cvrcati.

Kruh pecemo priblizno 1 minuto na spodnji in 1 minuto na zgornji
strani. Kruh je pecen, ko postane zlato rjave barve. Kruh nato
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polozimo na pladenj s papirnatimi brisackami.

 Ce ste bolj sladkosnedi, lahko na koncu kruhu dodate tudi sladkor ali
med.

www.moji-recepti.net | Stran 2/2


http://www.tcpdf.org
http://www.tcpdf.org

